
Entrées / Starters
O E U F  P A R F A I T

Cappuccino de Châtaignes  et Champignons de Saison
Perfect Egg Chestnuts Cappuccino  and Seasonal Mushrooms

1 4

R A V I O L E S

 Langoustines, Crème Citronnée
Langoustine Ravioli, Lemon Cream

1 5

F O I E  G R A S 2 2

Brioche Dorée, Chutney Orange
Foie Gras Golden Brioche, Orange Chutney

Poissons / Fishes
P A V É  D E  C A B I L L A U D

Crumble de Chorizo & Parmesan, Risotto Snacké
Cod Steak, Chorizo & Parmesan Crumble, Snacked Risotto

2 8

S A I N T  J A C Q U E S

dans sa Coquille aux Fruits de Mer, Brunoise de Légumes 
Scallops in its Shell with Seafood, Vegetable Brunoise

2 4

T A R T A R E

 Saint Jacques à la Truffe
Scallop Tartare with Truffle

2 0

S O L E  M E U N I È R E

Sauce Champagne, Déclinaison de Choux
Sole Meuniere Champagne Sauce, Cabbage Variation

3 8



Pâtes & Risotto
G A M B A S

Spaghetti Ail, Huile, Tomates Cerises et Gambas flambées
Spaghetti, Garlic, Oil, Cherry Tomatoes and Flambéed Prawns

1 9

P O L P E T T E

Spaghetti Sauce Tomate, Boulettes de Bœuf et Porc
Spaghetti with Tomato Sauce, Beef and Pork Meatballs

1 5

D E L  C A P O

Linguine à la Truffe, Crème et Lardons
Linguine with Truffles, Cream and Bacon

2 1

R I S O T T O

aux Légumes de Saison
Risotto with Seasonal Vegetables

1 8

Viandes / Meats
S O U R I S  D ’ A G N E A U

Confite, Condiment d’Oignons et Légumes
Confit Lamb Shank, Onion and Vegetable Condiment

2 7

C Ô T E  D E  V E A U

A la Moutarde et au Miel, Châtaignes Rôties & Endives
Veal Chop with Mustard and Honey, Roasted Chestnuts and Endives

2 3

F I L E T  D E  B O E U F

Os à Moelle, Gratin de Pomme de Terre au Munster 
Beef Fillet, Marrow Bone, Munster Potato Gratin

3 0

M I L A N A I S E

Escalope de Veau Panée, Pâtes Sauce Tomate
Breaded Veal Escalope, Pasta and Tomato Sauce

2 2



Menus
D U  L U N D I  A U  V E N D R E D I

 M I D I  U N I Q U E M E N T

3 5

Plat :  Plat du Jour
ou

Carpaccio de Bœuf - Frites 
ou 

Pâtes : Penne, Linguine, Spaghetti
Sauces : Arrabbiata, Champignons, Carbonara

Dessert : Tiramisu ou Salade de Fruits 
Boisson : 1/2 Vittel ou 1/2 San Pellegrino ou Verre de Vin (Rouge, Blanc, Rosé) 

ou Pression 25cl ou Verre d'Ice Tea

2 9

MENU ALLEGATO 
(Plat/Dessert/Boisson/Café)    

MENU EXPRESS 
(Plat/Boisson/Café)    

1 8 . 5 0

1 5 . 5 0

MENU DELICE
(Entrée/Plat/Dessert)  (Starter/Main Course/Dessert)

MENU DELICE EXPRESS
(Entrée/Plat ou Plat/Dessert)  (Starter/Main Course or Main Course/Dessert)

D U  L U N D I  A U  V E N D R E D I
 M I D I  E T  S O I R

F R O M  M O N D A Y  T O  F R I D A Y
N O O N  A N D  N I G H T

Entrée / Starter : Œuf  Parfait ou Raviole de Langoustines
Perfect Egg or Langoustine Ravioli

Plat / Main Course :  Coquille Saint Jacques ou Côte de Veau
Scallop Shell or Veal Chop

Dessert : Cheese Cake ou Crêpe Suzette Revisitée
Cheese Cake or Crêpe Suzette Revisited

T O U S  L E S  J O U R S  M I D I  E T  S O I R
E V E R Y  D A Y  N O O N  A N D  N I G H T

MENU GOURMAND
(Entrée/Plat/Dessert)    (Starter/Main Course/Dessert)

4 9

Entrée / Starter : Foie Gras ou Tartare de Saint Jacques
Foie Gras or Scallop Tartare

Plat / Main Course : Pavé de Cabillaud ou Filet de Bœuf
Cod Steak or Beef Fillet

Dessert : Mont Blanc ou Demie Lune aux 3 Chocolats ou Assiette de Fromages
Mont Blanc or Half Moon with 3 Chocolates or Cheese Plate

MENU JUNIOR 

Entrée / Starter  : Assiette de Charcuterie
Plate of Cold Cuts

Plat :  Escalope de Poulet - Frites ou Spaghetti sauce Tomate
Chicken Breast with French Fies or Spaghetti with Tomato Sauce

Dessert : Glaces 2 boules 
2 Scoops Ice Cream

Boisson : Verre de Coca ou Ice Tea ou Jus de Fruit
Glass of Coke or Iced Tea or Fruit Juice

2 0



Desserts 

T I R A M I S U

Le Classique au Café
The Classic at the Coffee

C H E E S E  C A K E 1 0

C R E P E  S U Z E T T E

Revisitée à la Mandarine
Crepe Suzette Revisited with Mandarin

1 0

D E M I E  L U N E

aux 3 Chocolats, Sauce Chocolat & Fève de Tonka
Half Moon with 3 Chocolates, Chocolate Sauce and Tonka Bean

1 2

1 2

8

9

8

M O N T  B L A N C

Biscuit Breton, Meringue, Crème Marron et Chantilly
Mont Blanc, Breton Biscuit, Meringue, Brown Cream and Chantilly

D A M E  B L A N C H E

3 Boules Vanille, Coulis de Chocolat, Meringue, Chantilly
3 Scoops of Vanilla Ice Cream, Chocolate Coulis, Meringue, Chantilly

A M A R E N A

3 Boules Amarena, Cerises Griotte, Chantilly
3 Scoops of Amarena Ice Cream, Morello Cherries, Chantilly

2 . 5 0G L A C E  A U  C H O I X  
L E S  F R I S S O N S  D E  F A N N Y  ( 5 4 )

Glaces : Vanille, Chocolat, Tiramisu, Stracciatella, Café
Sorbets : Framboise, Citron, Passion 

Ice cream: Vanilla, Chocolate, Tiramisu, Stracciatella, Coffee
Sorbets: Raspberry, Lemon, Passion Fruit

S A L A D E  D E  F R U I T S

au Spéculos et Coulis de Fruits Rouges
Cheesecake with Speculos and Red Fruit Coulis

8

A S S I E T T E  D E  F R O M A G E S
F R O M A G E R I E  D U  B U Z I O N  ( 5 4 )

1 2

Fruits Frais du Moment et son Sirop
Fresh Fruit of the moment and Syrup


